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～建設業許可業者数調査の結果について～ 
平成 26年 3月末現在の全国建設業許可業者数は 470,639業者で、前年（25年度末）同月比 739業者（0.2％）の

増加。東京都の許可業者数は 43,607 業者で、建設業許可業者数が最も多かった平成 12 年 3 月末時点の数と比較す

ると－22.5％の減少になっています。全ての都道府県で減少し、特に群馬県（－31.1％）和歌山県（－29.8％）奈

良県（－29.4％）で減少率が高くなっています。 

平成 25年度における新規許可・廃業等の状況は 

新規許可 平成 25年度中に新規に建設業許可を取得した業者は 15,738業者で、前年度比▲1,582業者（▲9.1％）

の減少となりました。 

廃業等  平成 25年度中に建設業許可が失効した業者は 14,999業者で前年度比▲16,060業者（▲51.7％）の減少

となりました。 

一般建設業の状況 

一般建設業の許可を取得している業者は 449,671業者で、前年同月比では 546業者（0.1％）増加 

特定建設業の状況 

  特定建設業の許可を取得している業者は 43,061業者で、前年同月比では 227業者（0.5％）増加 

 

建設業の許可は土木、建築等の 28 の業種区分が設けられています。平成 26 年 3 月末現在における業種別許可の総

数は 1,417,248で、前年同月比 1.0％増加となりました。 

業種別許可業者数 

許可を取得している業者の数が多い業種は、①建築工事業（163,246 業者（全体の 34.7％）が取得）②とび・土工

工事業（158,645業者（全体の 33.7％）が取得）③土木工事業（133,904業者（全体の 28.5％）が取得） 

許可を取得している業者の数が少ない業種は、①清掃施設工事業（499業者（全体の 0.1％）が取得）②さく井工事

業（2,594業者（全体の 0.6％）が取得）③熱絶縁工事業（13,675業者（全体の 2.9％）が取得） 

                                               （河野） 

問合せ先 国土交通省 土地・建設産業局 建設業課 TEL03-5253-8362 

                                                

皆様、お元気でお過ごしでしょうか。朝晩はいくぶんしのぎやすくなってまいりましたね。次回の FIFA ワールド

カップは 2018 年 6 月 8 日から 7 月 8 日にかけて、ロシアで開催され、東ヨーロッパでは初の大会となります。 

開催国の決定方法は、国際サッカー連盟理事全員による投票です。各回ごとに過半数の国・地域が出るまで投票を 

繰り返し、過半数がない場合はその回の得票最下位の国・地域を次の投票から除外する方式で行われます。同数に 

なった場合のみブラッターFIFA 会長の 1 票で決定という方式です。ロシア W 杯まで 4 年、ハビエル・アギーレ

監督と新しい日本代表も決まりました。国際親善試合が 9/5 ウルグアイ、9/9 ベネズエラ楽しみですね。 中村 

 
 
 
                    
 

許可申請で届出た申請内容に変更が生じたときは、

法律で定められた期間内に定められた書式による届出

が必要です。 

 

Ｑ 役員や専任技術者の住所が変更になった場合変更

届は必要でしょうか？ 

 

Ａ 特に必要はありません。ただし、経営業務管理責

任者や専任技術者の場合は営業所への常勤性が保

たれていなければなりません。（河野）                              

 
彩り夏野菜 

 

9 月とはいえ、残暑厳しいこの季節。スーパーには赤や黄

色のパプリカ、緑や黄色のズッキーニがならんでいます。

ズッキーニは、外見はキュウリに似ていますが、カボチャ

の仲間です。原産地は明確に特定されていませんが、メキ

シコの巨大カボチャが祖先種であると考えられています。 

彩り野菜の含め煮（2 人前）レシピです！        

材料･･･ｶﾎﾞﾁｬ 1/6 コ ﾊﾟﾌﾟﾘｶ（赤）1 コ ｽﾞｯｷｰﾆ 1 コ                        

調味料･･･だしカップ 1+1/2 薄口醤油 大さじ+1/2    

みりん大さじ 1+1/2                

①野菜は全て同じ大きさで小さめにそろえて切る。   

②鍋にだしを煮立て野菜を加え煮立ったら弱火で 5 分  

③醤油とみりんを加え柔らかくなるまで 7～8 分。火を止

めてそのまましばらくおいて味を含ませます。冷やして食

べても美味しいです！         （中村竜二） 

 


